L'équipe 5five® vous remercie pour votre achat
et vous accompagne pour faciliter le rangement et I'organisation de votre intérieur.
Votre quotidien est notre inspiration ! Nous concevons des produits pensés pour vous,
fonctionnels et ingénieux, pour simplifier votre vie de tous les jours.
Parce qu’étre bien chez soi n'a jamais été aussi essentiel : 5five Simply Smart®.

The 5five® team would like to thank you for your purchase
and is here to help and support you with arranging and organising your home interior.
Your daily life is our inspiration! We create functional, ingenious products
made with you in mind and designed to simplify your everyday life.
5five Simply Smart®: Because feeling good at home has never been so essential.

Conditions d’entretien / Maintenance:
Essuyer avec un chiffon humide. Terminer en essuyant avec un chiffon sec. / Use a damp cloth. Wipe then with a dry cloth.

Notre service client a votre service / Our customer service team is here to help:
Contactez-nous sur https://support.5five.com/hc/frirequests/new

@5fivesimplysmart @5fivesimplysmart

Partagez la photo de votre produit dans votre intérieur sur nos réseaux / Retrouvez nos produits sur : /
Share a photo of your product in your home interior on our social media channels Find our products on:
5five__france 5five__france www.5five.com

#202423 Blender + Bouteilles x2
Blender + Bottles x2
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PT : A equipa 5five® agradece a sua compra e gjuda-o(a) a arrumar e a organizar a sua casa. O seu quotidiano é a
nossa inspiragdo! Concebemos produtos funcionais e inteligentes a pensar em si, para simplificar a sua vida quotidiana.
Porque sentir-se bem em casa nunca foi tdo importante: 5five Simply Smart®.

Manutencéo: O nosso servico de apoio @5fivesimplysmart @5fivesimplysmart
Use um pano umido. Limpe em ao cliente esta ao seu Partilhe uma fotografia do seu produto em Encontre os nossos
seguida com um codgulo seco. dispor: sua casa nas nossas redes sociais produtos em:
https://support.5five.com/hc/
frirequests/new 5five__france @ 5five__france @ www.5five.com

ES: El equipo 5five® le agradece su compra y le acompafia para ayudarle a ordenar y organizar su casa facilmente.
iSu vida cotidiana es nuestra inspiracion! Disefiamos productos funcionales e ingeniosos con el Unico objetivo de
simplificarle su dia a dia. Porque sentirse bien en casa nunca habia sido tan importante: 5five Simply Smart®.

Mantenimiento: Nuestro servicio de aten- @5fivesimplysmart @5fivesimplysmart
Secar con un trapo humedo. cién al cli'ente esta a su Comparta una foto de su producto en el Encuentre nuestros
Acabar secando con un trapo. disposicion: _ interior de su casa en nuestras redes productos en:
https://support.5five.com/hc/
frirequests/new 5five__france @ 5five__france @ www.5five.com

DE: Das Team von 5five® dankt Ihnen fur lhren Einkauf und unterstitzt Sie gerne mit Aufbewahrungslésungen, um lhr
Zuhause Ubersichtlich zu gestalten. Ihr Alltag ist unsere Inspiration! FUr Sie entwerfen wir funktionale und einfallsreiche
Produkte, die Ihren Alltag vereinfachen. Weil es noch nie so wichtig war, sich zu Hause wohlzufihlen: 5five Simply Smart®.

Reinigung: Unser Kundenservice steht @5fivesimplysmart @5fivesimplysmart
Mit einem sanftem Reinigungs- zu lhrer Verfiigung: Teilen Sie Gber unsere Netzwerke ein Foto Entdecken Sie unsere
mittel angefeuchteten Lumpe https://support.5five.com/hc/ Ihres Produkts in lhrem Zuhause Produkte auf:
abtrocknen. Beenden, mit einem frirequests/new ) . ‘
Bfive__france @ 5five__france @ www.5five.com

trocknen Lumpen.

NL: Het 5five®-team dankt u voor uw aankoop en kan u helpen uw huis gemakkelijker op te ruimen en te organiseren.
Uw dagelijks leven is onze inspiratie! We ontwerpen functionele, ingenieuze producten met u in gedachten, om uw dagelijkse
leven te vereenvoudigen. Omdat prettig leven in huis nog nooit zo essentieel is geweest: 5five Simply Smart®.

Reiniging: Onze klantenservice staat @5fivesimplysmart @5fivesimplysmart
Met een vochtige doek schoon- voor u klaar: Deel een foto van uw product bij u thuis Vind onze producten
maken. Op het einde afdrogen https://support.5five.com/hc/ op onze netwerken op:
met een droge doek. frirequestsinew ) . ,

9 q Bfive__france @ 5five__france @ www.5five.com

IT: Il team 5five® intende ringraziarvi per 'acquisto e puo aiutarvi a riordinare e organizzare la casa. La vita quotidiana € la
nostra ispirazione! Progettiamo prodotti ingegnosi e funzionali pensando a voi, per semplificarvi la vita di tuttii giorni.
Perché sentirsi bene a casa non & mai stato cosi importante: 5five Simply Smart®.

Manutenzione: Il nostro servizio clienti & a @5fivesimplysmart @5fivesimplysmart

Utilizzare un panno vostra completa disposizione: Condividete una foto del prodotto a casa Scoprite i nostri pro-

umido. Asciugare con un panno https://support.5five.com/hc/ vostra sui nostri network dotti su:

asciutto. frirequests/new ] . .
Bfive__france @ 5five__france @ www.5five.com

RU: KomaHga 5five® Griarogaput Bac 3a NoKyrKy 1 roToBa rnoModb BaM NPUBECTU B NOPSAOK Y OpraHn3oBaTh Ball JOM.
Balua noBcegHeBHast XM3Hb — BOT MCTOYHMK HaLlero BooxHoBeHus! Mbl paspabaTbiBaeM pyHKUMOHAmNbHbIE 1
WHHOBALMOHHbIE NPOAYKTbI, KOTOPbIE YNPOLLAOT Bally NOBCEAHEBHYH XU3Hb. Sfive Simply Smart®. Motomy uTto ewe
HMKorAa He OblNo Tak BaXKHO XOPOLLIO YyBCTBOBaTb cebs Aoma.

Yucrke: Hawa knuenTckas cnyx6a k @5fivesimplysmart @5fivesimplysmart
NpoTPYTE BNAXHOWN TPSINKOM, BalluM ycnyram: MopenuTeck doTorpadueit Halero ToBapa Bbl HanpeTe Hawy
3aTeM BbITPUTE CyXOil TPSMKOM. https://support.5five.com/hc/ B MHTEpbepe BaLlero oMa B HaLLMX CeTsIX NPOAYKLMIO Ha:
frirequests/new
Bfive__france @ Bfive__france @ www.5five.com

PL: Zespdt 5five® dziekuje za zakup i udzieli niezbednej pomocy w uporzgdkowaniu i organizacji domu. Twoje codzienne
zycie stanowi dla nas inspiracje! Projektujemy funkcjonalne i pomystowe produkty z myslg o uzytkownikach, aby uprosci¢
ich codzienne zycie. Dobre samopoczucie w domu nigdy nie byto tak wazne: 5five Simply Smart®.

Pielegnacji: Nasza obstuga klienta jest @5fivesimplysmart @5fivesimplysmart
Czy czyst wod lub szmatk zwil on ~ do Twojej dyspozyciji: Udostepnij zdjecie produktu w swoim domu Znajd nasze
w wodzie. Wytrzyj such szmatk. https://support.5five.com/hc/ na naszych profilach spotecznosciowych produkty na:
frirequests/new
5five__france @ 5five__france @ www.5five.com
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FRANCAIS

INFORMATIONS A CONSERVER - A LIRE AVANT UTILISATION
ASSEMBLAGE

Bouteille

Base
avec lame

UTILISATION ET FONCTIONNEMENT DU MIXEUR

N'utilisez jamais de liquides chauds et ne faites jamais fonctionner l'appareil a vide.

Lapp peut pas étre utilisé pour mixer ou broyer des substances dures et séches, sous peine d’émousser la lame. Il peut
cependant étre utilisé pour mixer des glacons.

Lutilisation d’'accessoires non recommandés ou non vendus par le fabricant peut provoquer un incendie, un choc électrique
ou des blessures.

1. Poser le moteur sur une surface plane et horizontale et sassurer qu’il est débranché.

REMARQUE : un dispositif de verrouillage de sécurité se trouve au fond du bocal. Si le bocal nest pas monté en place, le
mixeur ne fonctionnera pas.

2. Ouvrez le couvercle du bocal en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre et placez le bocal sur une
surface plane. Epluchez ou épépinez les fruits ou les légumes, puis coupez-les en petits morceaux et mettez-les dans le bocal.
Installez la base du bocal sur le bocal en tournant dans le sens des aiguilles d'une montre, puis inversez 'ensemble du bocal et
installez-le sur I'unité motrice en tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Il est généralement nécessaire d'ajouter une
certaine quantité d'eau purifiée pour faciliter le bon fonctionnement de l'appareil. La quantité de mélange ne doit pas dépasser
le niveau maximum indiqué sur le bocal, ni étre inférieure au niveau minimum. La meilleure proportion entre les fruits ou les
[égumes et l'eau est de 2:3.

3. pour la fonction de mixage : par exemple : la quantité d'ananas, de citron, d'orange (taille 15*15*15mm) la meilleure proportion
entre les fruits et 'eau est de 2:3.

FORMULE ALIMENTAIRE :

ELEMENT ALIMENT MESURES TEMPS
Avec grande bouteille Carotte Carotte 250g / Eau 360 ml 1 minute
Avec petite bouteille Carotte Carotte 120g / Eau 180 ml 1 minute

Total poids : 50g max Sélecteur fonction "P"

Avec grande bouteille Glace pilée Taille 2 x 2 x 2cm &
) P Température -18°C (Marche 2 sec + Arrét 2 sec) X10 cycles

REMARQUE : Le mixeur ne peut pas étre utilisé pour battre des blancs d'ceufs, écraser des pommes de terre, mélanger de la
pate, extraire le jus de fruits et de légumes.

4. Assurez-vous que le sélecteur de vitesse est en position « 0 «, puis branchez l'appareil sur une prise de courant et réglez le
sélecteur de vitesse sur la valeur souhaitée. Vous pouvez tourner le sélecteur de vitesse sur «P» sans le relacher si vous
souhaitez accélérer le processus de mixage. Les informations détaillées sont présentées ci-aprés
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NOTE 1 : Assurez-vous que la base du bocal est complétement en place avant de l'utiliser.

5. Ne pas faire fonctionner l'appareil plus d’une minute a la fois, et attendre que l'appareil soit refroidi a la température ambiante
avant d'effectuer le cycle dopération suivant.

6. Tournez le sélecteur de vitesse sur la position «0» une fois que le mélange a atteint la consistance souhaitée.

7. Tournez I'ensemble du pot dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et retirez-le de 'unité moteur, inversez I'ensemble
du pot, retirez avec précaution la base du pot en tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre, puis versez et servez.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Veillez a débrancher l'appareil avant de le nettoyer.
Pour le mixeur : La fonction Clean permet de nettoyer facilement et rapidement le mixeur en toute sécurité.

1. Versez un peu d’eau savonneuse tieéde dans le bocal et tournez le sélecteur de vitesse sur la position «P» sans le relacher
pendant quelques secondes.

2. Démontez toutes les piéces détachables. Démontez le pot de I'unité moteur et rincez-le a I'eau courante, puis détachez la
base du pot de 'ensemble du pot. Rincez le pot, la base du pot et 'asm de la lame a I'eau courante.

3. Essuyer la surface extérieure de 'unité motrice avec un chiffon humide.

REMARQUE : Ne pas utiliser de nettoyant abrasif et ne jamais immerger l'unité motrice dans 'eau pour la nettoyer.

4. Sécher toutes les piéces et les assembler.

REMARQUE : En cas de probleme lors de l'utilisation, ne jamais démonter I'unité motrice soi-méme. Il n'y a pas
de piéces réparables par l'utilisateur a l'intérieur. Contactez uniquement le service aprés-vente agréé pour
’examen et la réparation..

ENGLISH
INFORMATION TO KEEP - READ BEFORE USE
ASSEMBLY

Bottle

Base
with blade

USE AND OPERATION OF THE BLENDER

Never use hot liquids or operate the appliance empty.

The appliance cannot be used to mix or grind hard and dry substances, as this could dull the blade. However, it can be used
to mix ice cubes.

Use of accessories not recommended or sold by the manufacturer may result in fire, electric shock, or injury.

1. Place the motor on a flat, horizontal surface and make sure it is unplugged.

NOTE: There is a safety lock at the bottom of the jar. If the jar is not fitted in place, the blender will not work.

2. Open the jar lid by turning it counterclockwise and place the jar on a flat surface. Peel or core the fruit or vegetables, then
cut them into small pieces and put them in the jar. Install the jar base onto the jar by rotating clockwise, then invert the entire
jar and install it onto the power unit by rotating clockwise. It is usually necessary to add a certain amount of purified water to
facilitate the proper functioning of the device. The quantity of mixture must not exceed the maximum level indicated on the jar,
nor be lower than the minimum level. The best ratio of fruits or vegetables to water is 2:3.

3. for mixing function: for example: the amount of pineapple, lemon, orange (size 15*15*15mm) the best proportion between fruit
and water is 2:3.
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FORMULE ALIMENTAIRE

ELEMENT FOOD TYPE | MESURES TIME
With big bottle Carrot Carott 250g / Eau 360 ml 1 minute
With small bottle Carrot Carott 120g / Eau 180 ml 1 minute

Total weight: Max 50g Selector "P" function

With big bottle Ice crush Size 2x 2 x 2cm
9 Temperature -18°C (On 2 sec + Off 2 sec) X 10 cycles

NOTICED : The blender cannot be used to beat egg whites, mash potatoes, mix dough, extract juice from fruits and vegetables.

4. Make sure the speed selector is in the «O» position, then plug the device into a power outlet and set the speed selector to
the desired value. You can turn the speed dial to «P» without releasing it if you want to speed up the mixing process. Detailed
information is presented below.

NOTE 1 : Make sure the base of the jar is completely in place before using.

5. Do not operate the unit for more than one minute at a time, and wait until the unit has cooled to room temperature before
performing the next operating cycle.

6. Turn the speed selector to the “0” position once the mixture has reached the desired consistency.

7. Turn the pot assembly counterclockwise and remove it from the motor unit, invert the pot assembly, carefully remove the pot
base by rotating counterclockwise one watch, then pour and serve. You can turn the speed dial to «P» without releasing it if you
want to speed up the blending process. Detailed information is presented below.

CLEANING AND MAINTENANCE

Be sure to unplug the appliance before cleaning.

For the blender: The Clean function allows you to clean the blender easily and quickly in complete safety.

1. Pour a little warm soapy water into the jar and turn the speed selector to the «P» position without releasing it for a few seconds.
2. Disassemble all detachable parts. Disassemble the pot from the motor unit and rinse it under running water, then detach the

pot base from the pot assembly. Rinse the pot, pot base, and blade asm under running water.
3. Wipe the exterior surface of the power unit with a damp cloth.

NOTE: Do not use an abrasive cleaner and never immerse the power unit in water to clean it.

4. Dry all parts and assemble them.

NOTE: If a problem occurs during use, never disassemble the power unit yourself. There are no user serviceable
parts inside. Contact only authorized service center for examination and repair.
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PORTUGUES
INFORMACOES A GUARDAR - LEIA ANTES DE USAR
CONJUNTO

Garrafa

_Base
com lamina

USO E FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR

Nunca use liquidos quentes nem opere o aparelho vazio.

O aparelho nédo pode ser utilizado para misturar ou triturar substancias duras e secas, pois isso pode cegar a lamina.

No entanto, pode ser usado para misturar cubos de gelo. O uso de acessdrios ndo recomendados ou vendidos pelo fabricante
pode resultar em incéndio, choque elétrico ou ferimentos.

1. Coloque o motor sobre uma superficie plana e horizontal e certifique-se de que esteja desconectado da

tomada.

PERCEBIDO : Ha uma trava de seguranca na parte inferior do frasco. Se a jarra ndo estiver encaixada,

o liquidificador néo funcionara.

2. Abra a tampa do frasco girando-a no sentido anti-horario e coloque o frasco sobre uma superficie plana. Descasque ou retire
o carogo das frutas ou legumes, corte-os em pedagos pequenos e coloque-os no frasco. Instale a base do jarro girando no
sentido horario, depois inverta todo o jarro e instale-o na unidade de

alimentacao girando no sentido horério. Geralmente é necessario adicionar uma certa quantidade de agua purificada para
facilitar o bom funcionamento do aparelho. A quantidade de mistura ndo deve ultrapassar o nivel maximo indicado no frasco,
nem ser inferior ao nivel minimo. A melhor proporcéo de frutas ou vegetais para dgua € 2:3.

3. para fung&o de mistura: por exemplo: a quantidade de abacaxi, limao, laranja (tamanho:15*15*15mm),

a melhor proporcéo entre fruta e agua é 2:3.

FORMULA ALIMENTAR:
ELEMENTO ALIMENTO MEDIDAS TEMPO
Com garrafa grande Cenoura Cenoura 250g / Agua 360 ml 1 minuto
Com garrafa pequena Cenoura Cenoura 120g /Agua 180 ml 1 minuto

Peso total: 50g max. Seletor de funcdo “P”

Com garrafa grande Gelo moido Tamanho 2x2x2cm i i i
g 9 I Temperatura -18°C (Ligado 2 seg + Desligado 2 seg) X 10 ciclos

PERCEBIDO : O liquidificador ndo pode ser usado para bater claras de ovos, amassar batatas, misturar massas, extrair suco
de frutas e vegetais.

4. Certifique-se de que o seletor de velocidade esteja na posicéo “0”, depois conecte o dispositivo a uma tomada elétrica e
ajuste o seletor de velocidade para o valor desejado. Vocé pode girar o dial réapido para “P” sem

solta-lo se quiser acelerar o processo de mixagem. Informagdes detalhadas sédo apresentadas abaixo.

NOTA 1: Certifique-se de que a base do frasco esteja completamente no lugar antes de usar.

5. Nao opere a unidade por mais de um minuto de cada vez e espere até que a unidade esfrie até a temperatura ambiente
antes de executar o préximo ciclo operacional.

6. Rode o seletor de velocidade para a posi¢céo “0” quando a mistura atingir a consisténcia desejada.

7. Gire o conjunto da panela no sentido anti-horario e remova-o da unidade do motor, inverta o conjunto da panela, remova
cuidadosamente a base da panela girando um reldgio no sentido anti-horario, despeje e sirva.
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LIMPEZA E MANUTENGCAO

Certifique-se de desconectar o aparelho antes de limpa-lo.

Para o liquidificador: A funcéo Clean permite limpar o liquidificador de forma facil e rapida com total
segurancga.

1. Despeje um pouco de agua morna com sabéo na jarra e gire o seletor de velocidade para a posicéo “P” sem solta-lo por
alguns segundos.

2. Desmonte todas as pecas destacaveis. Desmonte a panela da unidade do motor e enxdgue-a em agua corrente e, em
seguida, retire a base da panela do conjunto da panela. Enxdgue a panela, a base da panela e o conjunto das I&minas em
&gua corrente.

3. Limpe a superficie externa da unidade de poténcia com um pano umido.

PERCEBIDO : N&o use produtos de limpeza abrasivos e nunca mergulhe a unidade motriz em dgua para limpa-la.

4. Seque todas as pecas e monte-as.

NOTA: Se ocorrer algum problema durante o uso, nunca desmonte a unidade de alimentacéo sozinho.
Nao existem reparos de pecas no interior. Contate apenas um centro de servico autorizado para exame
e reparo.

ESPANOL
INFORMACION A CONSERVAR - LEER ANTES DE USAR

ENSAMBLAJE

Botella

Base
con cuchilla

USO Y FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Nunca utilice liquidos calientes ni utilice el aparato vacio.

El aparato no se puede utilizar para mezclar o moler sustancias duras y secas, ya que esto podria desafilar la cuchilla.

Sin embargo, se puede utilizar para mezclar cubitos de hielo.

El uso de accesorios no recomendados ni vendidos por el fabricante puede provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones.

1. Coloque el motor sobre una superficie plana y horizontal y asegurese de que esté desenchufado.

OBSERVO : Hay un cierre de seguridad en el fondo del frasco. Si la jarra no esta colocada en su lugar, la batidora no
funcionara.

2. Abra la tapa del frasco girdndola en sentido antihorario y coloque el frasco sobre una superficie plana. Pele o descorazone
las frutas o verduras, luego cdrtelas en trozos pequefios y pongalas en el frasco. Instale la base del frasco en el frasco giran-
dolo en el sentido de las agujas del reloj, luego invierta todo el frasco e instalelo en la unidad de potencia girandolo en el
sentido de las agujas del reloj. Suele ser necesario afiadir una cierta cantidad de agua purificada para facilitar el correcto
funcionamiento del dispositivo. La cantidad de mezcla no debe exceder el nivel maximo indicado en el frasco, ni ser inferior al

nivel minimo. La mejor proporcién de frutas o verduras y agua es 2:3.
3. Para la funcion de mezcla: por ejemplo: la cantidad de pifia, limén, naranja (tamafo: 15*15*15 mm), la mejor proporcion entre

fruta y agua es 2:3.
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ELEMENTO ALIMENT MEDIDAS TIEMPO

Con botella grande Zanahoria Zanahoria 250g / Agua 360 ml 1 minuto

Con botella pequefa Zanahoria Zanahoria 120g / Agua 180 ml 1 minuto

Peso total: 50 g maximo Selector de funciones “P”

Con botella grande Hielo picado Tamaiio 2x2x2cm i i
g P! Temperatura -18°C (Encendido 2 segundos + Apagado 2 segundos) X 10 ciclos

FORMULA DE ALIMENTOS

NOTA: La licuadora no se puede utilizar para batir claras de huevo, hacer puré de papas, mezclar masas ni extraer jugo de
frutas y verduras.

4. Asegurese de que el selector de velocidad esté en la posicién «0», luego conecte el dispositivo a una toma de corriente y
ajuste el selector de velocidad al valor deseado. Puedes girar el dial répido a «P» sin soltarlo si deseas acelerar el proceso de
mezcla. La informacién detallada se presenta a continuacion.

NOTA 1 :: Asegurese de que la base del frasco esté completamente en su lugar antes de usarlo.

5. No opere la unidad durante mas de un minuto a la vez y espere hasta que la unidad se haya enfriado a temperatura ambiente
antes de realizar el siguiente ciclo de funcionamiento.

6. Gire el selector de velocidad a la posicién “0” una vez que la mezcla haya alcanzado la consistencia deseada.

7. Gire el conjunto de la olla en el sentido contrario a las agujas del reloj y retirelo de la unidad del motor, invierta el conjunto de
la olla, retire con cuidado la base de la olla girdndola una vuelta en el sentido contrario a las agujas del reloj, luego vierta y sirva.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de desenchufar el aparato antes de limpiarlo.

Para la batidora: La funcién Clean permite limpiar la batidora de forma facil y rapida con total seguridad.

1. Vierte un poco de agua tibia y jabdn en la jarra y gira el selector de velocidad a la posicién «P» sin soltarlo durante unos
z.e%:rs‘g%sﬁte todas las piezas desmontables. Desmonte la olla de la unidad del motor y enjudguela con agua corriente, luego

separe la base de la olla del conjunto de la olla. Enjuague la olla, la base de la olla y el conjunto de cuchillas con agua corriente.
3. Limpie la superficie exterior de la unidad de potencia con un pafio himedo..

OBSERVO : No utilice un limpiador abrasivo y nunca sumerja la unidad de potencia en agua para limpiarla.

4. Seque todas las piezas y montelas.

NOTA: Si ocurre un problema durante el uso, nunca desmonte la unidad de potencia usted mismo. No hay partes
reparables por el usuario adentro. Comuniquese unicamente con un centro de servicio autorizado para su
examen y reparacion.
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DEUTSCH
INFORMATIONEN, DIE AUFZUBEWAHREN SIND - VOR DER VERWENDUNG LESEN
MONTAGE

Flasche

Base
mit Klinge

VERWENDUNG UND BETRIEB DES MIXERS

Verwenden Sie niemals heiBe Flissigkeiten und betreiben Sie das Geréat niemals leer.

Das Gerat darf nicht zum Mischen oder Mahlen harter und trockener Substanzen verwendet werden, da dies zur Abstumpfung
der Klinge fihren kann. Es kann jedoch zum Mischen von Eiswirfeln verwendet werden.

Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller empfohlen oder verkauft wird, kann zu Brénden, Stromschlagen oder
Verletzungen fihren.

1. Stellen Sie den Motor auf eine ebene, horizontale Flache und stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.
BEMERKTE : Am Boden des Glases befindet sich ein Sicherheitsverschluss. Wenn der Behalter nicht eingesetzt ist, funktioniert
der Mixer nicht.

2. Offnen Sie den Glasdeckel, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen, und stellen Sie das Glas auf eine ebene Fléache.
Schélen oder entkernen Sie das Obst oder Gemdiise, schneiden Sie es dann in kleine Sticke und geben Sie es in das Glas.
Bringen Sie den Glasboden durch Drehen im Uhrzeigersinn am Glas an, drehen Sie dann das gesamte Glas um und instal-
lieren Sie es durch Drehen im Uhrzeigersinn am Netzteil. Normalerweise ist es notwendig, eine bestimmte Menge gereinigtes
Wasser hinzuzufiigen, um die ordnungsgeméaBe Funktion des Gerats zu ermdglichen. Die Mischungsmenge darf die auf dem
Glas angegebene Héchstmenge und die Mindestmenge nicht lberschreiten. Das beste Verhéltnis von Obst oder Gemuse zu
Wasser betragt 2:3.

3. fur die Mischfunktion: zum Beispiel: die Menge an Ananas, Zitrone, Orange (GroBe: 15 x 15 x 15 mm), das beste Verhaltnis
zwischen Obst und Wasser betragt 2:3.

LEBENSMITTELFORMEL :

ELEMENT ESSEN MASSNAHMEN Zeit
Mit groBer Flasche Karotte Karotte 250g / Wasser 360 ml 1 Minuten
Mit kleiner Flasche Karotte Karotte 120g / Wasser 180 ml 1 Minuten
Gesamtgewicht: 50g max ; = «
ZerstoBenes - Funktionswahler ,,P*.
Mit groBer Flasche ; GroBe 2x2x 2 cm i
itg Eis Temperatur -18°C (Ein 2 Sek. + Aus 2 Sek.) X10 Zyklen

HINWEIS: Der Mixer kann nicht zum Schlagen von EiweiB, zum Kartoffelpiree, zum Mischen von Teig oder zum Extrahieren von
Saft aus Obst und Gemise verwendet werden.

4. Stellen Sie sicher, dass sich der Geschwindigkeitswéahler in der Position ,0“ befindet, schlieBen Sie das Gerat dann an eine
Steckdose an und stellen Sie den Geschwindigkeitswahler auf den gewiinschten Wert ein. Sie kénnen den Geschwindigkeitsre-
gler auf ,P* drehen, ohne ihn loszulassen, wenn Sie den Mixvorgang beschleunigen méchten. Detaillierte Informationen finden
Sie weiter unten.

HINWEIS 1 : Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass der Boden des Glases vollstandig angebracht ist.

5. Betreiben Sie das Gerét nicht langer als eine Minute am Stiick und warten Sie, bis das Gerat auf Raumtemperatur abgekuhlt
ist, bevor Sie den nachsten Betriebszyklus durchfihren.

6. Drehen Sie den Geschwindigkeitswahler auf die Position ,0%, sobald die Mischung die gewiinschte Konsistenz erreicht hat.
7. Drehen Sie die Topfeinheit gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie von der Motoreinheit ab, drehen Sie die Topfeinheit
um, entfernen Sie vorsichtig den Topfboden, indem Sie eine Uhr gegen den Uhrzeigersinn drehen, gieBen Sie dann ein und
servieren Sie.
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG
Trennen Sie das Gerat unbedingt vom Netz, bevor Sie es reinigen.

Fiar den Mixer: Mit der Clean-Funktion kénnen Sie den Mixer einfach, schnell und absolut sicher reinigen.

1. GieBen Sie etwas warmes Seifenwasser in den Behélter und drehen Sie den Geschwindigkeitswahler einige Sekunden lang
auf die Position ,,P*, ohne ihn loszulassen.

2. Demontieren Sie alle abnehmbaren Teile. Nehmen Sie den Topf von der Motoreinheit ab und spulen Sie ihn unter flieBendem
Wasser ab. Nehmen Sie dann den Topfboden von der Topfeinheit ab. Spulen Sie den Topf, den Topfboden und die
Messereinheit unter flieBendem Wasser ab.

3. Wischen Sie die AuBenflache des Netzteils mit einem feuchten Tuch ab.

BEMERKTE : Verwenden Sie keine Scheuermittel und tauchen Sie das Netzteil zum Reinigen niemals in Wasser.

4. Trocknen Sie alle Teile und montieren Sie sie.

HINWEIS: Sollte wéhrend des Gebrauchs ein Problem auftreten, zerlegen Sie das Netzteil niemals selbst. Im
Inneren befinden sich keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Wenden Sie sich zur Uberpriifung und Reparatur
nur an ein autorisiertes Servicecenter.

NEDERLANDS
INFORMATIONEN, DIE AUFZUBEWAHREN SIND - VOR DER VERWENDUNG LESEN
MONTAGE

Fles

Baseren
met mes

VERWENDUNG UND BETRIEB DES MIXERS

Verwenden Sie niemals heiBe Flussigkeiten und betreiben Sie das Geréat niemals leer.

Das Gerat darf nicht zum Mischen oder Mahlen harter und trockener Substanzen verwendet werden, da dies zur Abstumpfung
der Klinge fuhren kann. Es kann jedoch zum Mischen von Eiswirfeln verwendet werden.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen oder verkauft wird, kann zu Brédnden, Stromschlagen oder
Verletzungen fuhren.

1. Stellen Sie den Motor auf eine ebene, horizontale Flache und stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.
BEMERKTE : Am Boden des Glases befindet sich ein Sicherheitsverschluss. Wenn der Behélter nicht eingesetzt ist, funktioniert
der Mixer nicht.

2. Offnen Sie den Glasdeckel, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen, und stellen Sie das Glas auf eine ebene Fléche.
Schalen oder entkernen Sie das Obst oder Gemuse, schneiden Sie es dann in kleine Stiicke und geben Sie es in das Glas.
Bringen Sie den Glasboden durch Drehen im Uhrzeigersinn am Glas an, drehen Sie dann das gesamte Glas um und
nstallieren Sie es durch Drehen im Uhrzeigersinn am Netzteil. Normalerweise ist es notwendig, eine bestimmte Menge ge-
reinigtes Wasser hinzuzufiigen, um die ordnungsgeméBe Funktion des Gerats zu ermdglichen. Die Mischungsmenge darf die
auf dem Glas angegebene Héchstmenge und die Mindestmenge nicht Uberschreiten. Das beste Verhaltnis von Obst oder
Gemuse zu Wasser betragt 2:3.

3. fur die Mischfunktion: zum Beispiel: die Menge an Ananas, Zitrone, Orange (GréBe: 15 x 15 x 15 mm), das beste Verhéltnis
zwischen Obst und Wasser betragt 2:3.

LEBENSMITTELFORMEL
ELEMENT VOEDSEL MAATREGELEN TIUD
Met grote fles Wortel Wortel 250 g / Water 360 ml 1 minuut
Met klein flesje Wortel Wortel 120 g / Water 180 ml 1 minuut

Met grote fles

Verpletterd ijs

Totaal gewicht: maximaal 50 g
Afmeting2x2 x2cm
Temperatuur -18°C

Functiekeuzeschakelaar “P”.
(Aan 2 sec + Uit 2 sec) X10 cycli
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HINWEIS: Der Mixer kann nicht zum Schlagen von EiweiB, zum Kartoffelplree, zum Mischen von Teig oder zum Extrahieren von
Saft aus Obst und Gemise verwendet werden.

4. Stellen Sie sicher, dass sich der Geschwindigkeitswéhler in der Position ,0“ befindet, schlieBen Sie das Gerat dann an eine
Steckdose an und stellen Sie den Geschwindigkeitswahler auf den gewlnschten Wert ein. Sie kdnnen den
Geschwindigkeitsregler auf ,P* drehen, ohne ihn loszulassen, wenn Sie den Mixvorgang beschleunigen méchten. Detaillierte
Informationen finden Sie weiter unten.

HINWEIS 1: Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass der Boden des Glases vollstandig angebracht ist.

5. Betreiben Sie das Gerat nicht l&nger als eine Minute am Stlick und warten Sie, bis das Gerat auf Raumtemperatur abgekihlt
ist, bevor Sie den nachsten Betriebszyklus durchfiihren.

6. Drehen Sie den Geschwindigkeitswéahler auf die Position ,0%, sobald die Mischung die gewiinschte Konsistenz erreicht hat.
7. Drehen Sie die Topfeinheit gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie von der Motoreinheit ab, drehen Sie die Topfeinheit
um, entfernen Sie vorsichtig den Topfboden, indem Sie eine Uhr gegen den Uhrzeigersinn drehen, gieBen Sie dann ein und
servieren Sie.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Trennen Sie das Gerat unbedingt vom Netz, bevor Sie es reinigen.

Fir den Mixer: Mit der Clean-Funktion kénnen Sie den Mixer einfach, schnell und absolut sicher reinigen.

1. GieBen Sie etwas warmes Seifenwasser in den Behalter und drehen Sie den Geschwindigkeitswahler einige Sekunden lang
auf die Position ,,P*, ohne ihn loszulassen.

2. Demontieren Sie alle abnehmbaren Teile. Nehmen Sie den Topf von der Motoreinheit ab und spilen Sie ihn unter flieBendem
Wasser ab. Nehmen Sie dann den Topfboden von der Topfeinheit ab. Spllen Sie den Topf, den Topfboden und die
Messereinheit unter flieBendem Wasser ab.

3. Wischen Sie die AuBenflache des Netzteils mit einem feuchten Tuch ab..

HINWEIS: Verwenden Sie keine Scheuermittel und tauchen Sie das Netzteil zum Reinigen niemals in Wasser.

4. Trocknen Sie alle Teile und montieren Sie sie

HINWEIS: Sollte wahrend des Gebrauchs ein Problem auftreten, zerlegen Sie das Netzteil niemals selbst. Im
Inneren befinden sich keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Wenden Sie sich zur Uberpriifung und Reparatur
nur an ein autorisiertes Servicecenter.

ITALIANO
INFORMAZIONI DA CONSERVARE - LEGGERE PRIMA DELL'USO

ASSEMBLEA

Bottiglia

Base
con lama
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USO E FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

Non utilizzare mai liquidi caldi né far funzionare l'apparecchio a vuoto.

Lapparecchio non puo essere utilizzato per mescolare o macinare sostanze dure e secche, poiché cid potrebbe smussare la
lama. Puo, tuttavia, essere utilizzato per mescolare cubetti di ghiaccio.

Luso di accessori non consigliati o venduti dal produttore potrebbe provocare incendi, scosse elettriche o lesioni.

1. Posizionare il motore su una superficie piana e orizzontale e assicurarsi che sia scollegato.
NOTA: sul fondo del barattolo & presente un blocco di sicurezza. Se la caraffa non & inserita nella sua sede, il frullatore non
funzionera.

2. Apri il coperchio del barattolo ruotandolo in senso antiorario e posiziona il barattolo su una superficie piana. Sbucciare o
togliere il torsolo alla frutta o alla verdura, quindi tagliarla a pezzetti e metterla nel barattolo. Installare la base del barattolo
sul barattolo ruotando in senso orario, quindi capovolgere l'intero barattolo e installarlo sull'unita di potenza ruotando in senso
orario. Solitamente & necessario aggiungere una certa quantita di acqua depurata per facilitare il corretto funzionamento del
dispositivo. La quantita di composto non deve superare il livello massimo indicato sul barattolo, né essere inferiore al livello
minimo. Il miglior rapporto tra frutta o verdura e acqua & 2:3.

3. per la funzione di miscelazione: ad esempio: la quantita di ananas, limone, arancia (dimensioni: 15*15*15 mm), la migliore
proporzione tra frutta e acqua e 2:3.

FORMULA ALIMENTARE:
ELEMENTO CiBO MISURE TEMPO
Con bottiglia grande Carota Carota 250g / Acqua 360 ml 1 minuto
Con piccola bottiglia Carota Carota 120g / Acqua 180 ml 1 minuto
o Peso totale: 50 g massimo iani “pY
Ghiaccio : b Selettore funzioni “P”.
Con bottigli d . Dimensioni2x2 x 2 cm iali
on bottiglia grande tritato Temperatura -18°C (On 2 sec + Off 2 sec) X10 cicli

NOTA: il frullatore non pud essere utilizzato per sbattere gli albumi, schiacciare le patate, mescolare limpasto, estrarre il succo
da frutta e verdura.

4. Assicurarsi che il selettore di velocita sia in posizione «0», quindi collegare il dispositivo a una presa di corrente e impostare
il selettore di velocita sul valore desiderato. E possibile ruotare la manopola di selezione rapida su «P» senza rilasciarla se si
desidera accelerare il processo di miscelazione. Informazioni dettagliate sono presentate di seguito.

NOTA 1: assicurarsi che la base del barattolo sia completamente in posizione prima dell’'uso.

5. Non utilizzare l'unita per piu di un minuto alla volta e attendere che l'unita si sia raffreddata a temperatura ambiente prima di
eseguire il ciclo operativo successivo.

6. Ruotare il selettore di velocita sulla posizione “0” una volta che la miscela ha raggiunto la consistenza desiderata.

7. Ruotare il gruppo pentola in senso antiorario e rimuoverlo dal gruppo motore, invertire il gruppo pentola, rimuovere con
attenzione la base della pentola ruotando in senso antiorario di un orologio, quindi versare e servire.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi di scollegare l'apparecchio prima della pulizia.

Per il frullatore: La funzione Clean permette di pulire il frullatore in modo facile e veloce in tutta sicurezza.

1. Versare un po’ di acqua tiepida e sapone nel barattolo e ruotare il selettore di velocita sulla posizione «P» senza rilasciarlo
per alcuni secondi.

2. Smontare tutte le parti staccabili. Smontare la pentola dal gruppo motore e sciacquarla sotto I'acqua corrente, quindi staccare
la base della pentola dal gruppo pentola. Sciacquare la pentola, il fondo della pentola e il gruppo lame sotto 'acqua corrente.
3. Pulire la superficie esterna dell'unita di potenza con un panno umido.

NOTA: non utilizzare detergenti abrasivi e non immergere mai 'unita di potenza in acqua per pulirla.

4. Asciugare tutte le parti e assemblarle

NOTA: se si verifica un problema durante 'uso, non smontare mai I'unita di potenza da soli. All'interno non sono presenti parti
riparabili dall’'utente. Contattare solo un centro di assistenza autorizzato per 'esame e la riparazione.
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PYCCKUN
MH®OPMALINA, CNEAYIOWAA COXPAHUTb — MPOYTUTE NEPEA NCNONb3OBAHUEM

CBOPKA

ByTbinka

basa
C nessvem

NCNONb30OBAHUE N SKCINNYATALIMA BAEHAEPA

Hvkoraa He Ucnonb3yliTe ropAYne XNAKOCTU K He IKCNINyaTUpynTe Npmubop nycTbiM.

Mpnbop Henb3A MCNonbL30BaTb ANA CMEWNBAHWA NN N3MENbYEHNA TBEPABIX U CYXMX BELECTB, TaKk Kak 9TO MOXET NpuBECTH
K 3aTynneHunto ne3sua. OAHAKO ero MOXHO MCMONb30BaTb ANA CMELIMBaHNA KyDUKOB nbaa.

Ncrnonb3oBaHne akceccyapoB, HE PEeKOMEHAOBAaHHbIX M He MPOAaHHbIX MPOM3BOAMTENEM, MOXET MPMBECTU K Moxapy,
NopPaxeHUIo 3NEKTPUYECKNM TOKOM NNU TpaBMe.

1. MomecTuTe ABUraTenb Ha MNOCKYIO FOPU3OHTaNbHYIO MOBEPXHOCTb 1 YOEANTECH, UTO OH OTKNIOYEH OT CEeTW.

SAMETWUN : B HWXHeM YacTn BaHKN MMeeTCA NpeAOXpPaHUTENbHbLIN 3aMOK. Ecnum Yalla He ycTaHoBNEHa Ha MecTo, bneHaep He
OyneT paboTath.

2. OTKpoWTe KpbllKy BaHKK, MOBEPHYB €e NPOTUB YaCcOBOWM CTPENKU, U NocTasbTe BaHKy Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb. OuncTuTe
$PYKTbI UNM OBOLLYM OT KOXYPbI UNN CePALIEBUHDI, 3aTEM HapeXbTe X HEBONBLWNMN KYCOYKaMM 1 MONOXMTE B BaHKy. YCTaHOBUTE
OCHOBaHVEe KyBLUMHA Ha KyBLUMH, Bpallaa ero rno 4YacoBOW CTPENnKe, 3aTeM nepeBepHUTE BeCb KYBLIMH M YCTaHOBUTE €ro Ha
Bnok NUTaHWA, NOBEPHYB Mo YacoBol cTpenke. ObblYHO HeobxoANMO A0BaBUTL ONpPeaeneHHOE KONMYECTBO OYULLEHHON BOAI,
4yTObBI OBNEruYMTL NPaBUNbHYIO PaboTy ycTponcTBa. KONMYeCTBO CMeCK He AOMNXKHO MpeBbillaTb MakCUManbHbIN YPOBEHb,
yKasaHHbI Ha BaHKe, 1 He BbiTb HUXe MUHUManbHOro YPoBHA. /\y4llee COOTHOWEHNe PPYKTOB UNM OBOLLEN K Bope — 2:3.

3. AnA $YHKUMM CMelWuBaHWA: HanpuMMep: KONMYECTBO aHaHaca, NMMOHa, anenbcuHa (pasmep: 15*15*15 Mmm), Haunydwee

COOTHOLWeEHNe ¢PyKTOB 1 BOAbI — 2:3.
NMULWEBAA ®OPMYNA

SNEMEHT EOA MEPbDI BPEMA
C 6onbLuoit ByTbINKON MopkoBb Mopkosb 250r / Boga 360 mn 1 MUHyTa
C maneHbKoit 6yTbiNOYKon | MopkoBb Mopkosb 120r / Boga 180 mn 1 MuHyTa

O6wwii Bec: Makcumym 50 T. Mepekniouatenb GyHKUUM «P»
C6onbwoii Gyteinkoir | Konotuiitnen | Pasmep2x2x2cm (Bkn. 2 cek. + Bbikn. 2 cek.) X10 uuknos
Temnepatypa -18°C

NPUMEYAHUE. BneHpep Henb3sa UCMONb30BaTb ANA B3OMBaHWA AUYHLIX OENKOB, NMiope n3 kapTodpens, 3amelwmBaH1A TeCTa,
OTXMMa coKa 13 GpPyKTOB 1 OBOLLEN.

4. YbepuTech, 4TO nepekn4vYaTenb CKOPOCTN HaxoAUTCA B MONOXEHUU «0», 3aTEM NoAKNOUNTE yCTpOMCTBO K po3eTke n
yCTaHOBUTE NepeknovaTenb CKOPOCTU Ha HYXHOE 3Ha4YeHne. Bbl MOXeTe NOBEPHYTb PErynaTtop CKOPOCTN B MONOXEHUNE «P»,
He OTnyCckKanAa ero, eCnm XoTute yCKOpuUTb npouecc cMelnBaHnA. I'Io.u,po6HaF| VIHq)OpMaLI,I/IH npeacTaBneHa HuMxe.
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NPUMEYAHUE 1 : Mepepn ncnonb3osaHem ybepntech, 4To AHO BaHKM MONHOCTLIO Ha MecTe.

5. He akcnnyaTupyiiTe ycTponcTBo Bonee oaHOM MUHYTHI 3a pa3 U NMOAOXAUTE, MOKa YCTPOWCTBO OCTHIHET AO KOMHAaTHOM
TemnepaTypbl, NPEXAE YEM BbINMONHATbL CNEAYIOLLMIA Pabounin LKA,

6. MoBepHNTE NepekntodaTeENb CKOPOCTU B NMONOXEHME «O», KaK TONbKO CMECh AOCTUIHET XEeNaeMol KOHCUCTEHLMMN.

7. NMoBepHUTE KacTptonto B cbope NPOTUB Y4acoBOW CTPENKWU U CHUMWUTE ee ¢ Bnoka ABUraTens, NepeBepHUTE KacTPHONo,
OCTOPOXHO CHUMMWTE OCHOBaHWE KacTPonu, MOBEPHYB NMPOTHB YacOBOW CTPENKM Ha OAHY YacoBYIO CTPENKY, 3aTeM pasnente
“ nopasanTe.

OYUNCTKA N OBCNYXXUBAHUE

Mepen YMcTKON obA3aTENBHO OTKNKOYNTE NPUOOP OT ceTu.

AnA 6neHaepa: yHKUNA OUMCTKM NMO3BONAET NETKO U BICTPO ouNCcTUTbL BneHaep B nonHom besonacHocTw.

1. HanelTe B KyBLUIMH HEMHOIO TEMNOW MbINbHOM BOALI M MOBEPHUTE NEpPEKNtoYaTENb CKOPOCTEN B MONOXEHME «P», He oTnyckan
€ro B TeYEHNE HECKONBbKNX CEKYHA.

2. Pa3bepute Bce cbeMHble aeTann. CHUMUTE KacTplonto ¢ bnoka aBuratens 1 NpoMonTe ee Nnoa NPOTOYHON BOAON, 3aTeEM
OTCOEANHMTE OCHOBaHWE KacTPlonM OT y3na KacTplonn. NpoMonTe KacTpIONko, OCHOBaHWE KacTplonn U Bnok nessuin nop
NPOTOYHOWN BOAOW.

3. I'IpOTleTe BHELWHIOK NOBEPXHOCTb Onoka NUTaHnA BNaxXHOW TKaHbIO.

3AMETUN : He ncnonb3yiiTe abpasmBHble YNCTAWME CPEACTBA U HUKOTAA He norpyxante BnoK nuTaHuA B BOAY ANA €ro
OYUCTKMU.

4. BelcywmTe BCe AeTanun u cobepuTe umx.

NPUMEYAHUE. Ecnu Bo BpeMA NCNONb30BaHUA BO3HUKNa NpobnemMa, Hukoraa He pa3bupaite 6nok nuTaHUA CaMOCTOATENLHO.
BHyTpu HeT AeTaneit, obcny)xusaeMbix nonb3osaTenem. ANA NPOBEPKU U peMoHTa obpallaiTecb TONbKO B aBTOPU30BaHHbIN

A DEPOSER A DEPOSER
Les équipements électriques LYY\ Ha 5 (1T
et électroniques, leurs
accessoires, piles, batteries
et cordons se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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